
LUNCH MENU 

Taxes Included in Price. Cash & Crypto Only No Cards Accepted. Specific Menus Available Only on Select Days and Times. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Located 200M West of Super Pola, Sosua 

  

DOMINCAN FOOD-COMIDA DOMINICANA 
Per Daily Special – Especial del Dia 

 
TORO HAMBURGERS - HAMBURGUESA DE RES 

Served with choice of potato and salad 
Served con selección de patatas y ensalada 

TORO’S BACON CHEESEBURGER 6 oz $670 

Angus Choice Patty, Cheddar, Gouda, Bacon, Onions, Tomatoes, Creamy French Sauce Served on Artisan Bun. 
Add an extra patty $200 

 
HAMBURGUESA CON QUESO TORO'S BACON 6 oz $670 

Angus Choice Patty, cheddar, gouda, tocino, cebollas, tomates, salsa francesa cremosa servida en Pan 
artesanal. 

Para 2 hamburguesa agregar $200 

CHICKEN OR FISH SOUP - SOPA DE POLLO $325 O PESCADO $425 
Optionally served with rice RD$50  

Opcionalmente servido con arroz RD$50  
 

CLUB SANDWICH $400 
Sliced chicken, bacon, tomatoes, lettuce, mayo – served with fries 

Pollo en rodajas, tocino, tomates, lechuga, mayonesa – servido con papas fritas 
 

CHICKEN WINGS - ALITAS 
10 - $210 | 30 - $600 | 60 - $1100 w Sauces (one per 10 wings incl .60 each extra) 

HOT 1) Habanero 2) Buffalo MEDIUM 1) Cajun 2) Honey Garlic 3) Lemon Pepper MILD 1) Honey Mustard 2) 
BBQ 3) Teriyak  

POTATO SALAD $110, COLESLAW SALAD $110, FRENCH FRIES $230, CORN ON THE COB $210, BAKED BEANS 
$130, MAC & CHEESE ‘n BACON BAKE $250, TOSTONES $120    

ONION RINGS – AROS DE CEBOLLA $120 
 

 
 

 

- MENUS AT TORO LOCO - 

MAIN MENUS: STARTERS | SOUP & SALAD | CHEF’S KITCHEN MAIN COURSE | DESSERT | KIDS | DRINKS | CIGAR AND HOOKAH 

SPECIALTY MENUS: ARGENTINIAN GRILL | CLASSIC AMERICAN BBQ | DOMINICAN LOCAL FARE | DAILY FEATURES | SPECIAL EVENTS 

 



Dominican Daily Feature Menu 

Taxes Included in Price. Cash & Crypto Only No Cards Accepted. Specific Menus Available Only on Select Days and Times. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Located 200M West of Super Pola, Sosua 

  

Toro will prepare a different special of the day for each day of the week 

LUNES - MONDAY RD$200 
Pollo Guisado, Arroz Blanco Habichuela Roja, Tostones o Ensalada Verde 

Stewed Chicken, White Rice, Red Beans, Tostones or Green Salad 
  

MARTES – TUESDAY RD$200 
Cerdo Guisado, Moro con Guandules de Coco, Empanadas de Yuca 

Stewed Pork, Rice with Green Beans Coconut Sauce, Yuca Empanadas 
  

MIÉRCOLES – WEDNESDAY RD$500 
Lambi Criolla, Arroz Blanco, Tostones o Ensalada Verde 

Conch in Creole Sauce, White Rice, Tostones or Green Salad 
  

JUEVES – THURSDAY RD$260 
Carne de Res, Arroz Vegetales, Ensalada Verde, Arepa 

Stewed Beef in Creole Sauce, Rice with Mixed Vegetables, Green Salad, Arepa 
  

VIERNES – FRIDAY RD$300 
Locrio Mixto (Costillas Ahumado, Pollo, Longaniza), Ensalada Rusa, Platanos Maduros 

Locrio with Pork Ribs, Chicken, Sausage, Russian Salad, Fried Bananas 
  

SABADO – SATURDAY RD$250 
Asopao de Pollo con Aguacate 

Dominican Soup like Rice Stew (chicken) with Avocado on the Side 
  

DOMINGO – SUNDAY RD$300 
Sancocho con Arroz Blanco y Aguacate 

Dominican Stew (meat, vegetable and root based) with Avocado on the Side 

 
 

 
- MENUS AT TORO LOCO - 
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FAMILY PLATTERS 

Taxes Included in Price. Cash & Crypto Only No Cards Accepted. Specific Menus Available Only on Select Days and Times. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Located 200M West of Super Pola, Sosua 

  

Served with choice of potato or salad. 
Served con selección de patatas o ensalada. 

 
CHICKEN OR FISH FINGERS – PALITOS DE POLLO O PESCADO 

Chicken/Pollo $450 (5+ $350) . Fish/Pescado $550 (5+ $450) 

 
TORO HAMBURGERS - HAMBURGUESA DE RES 

TORO’S BACON CHEESEBURGER 6 oz $670, 5+ $470 (per person) 

Angus Choice Patty, Cheddar, Gouda, Bacon, Onions, Tomatoes, Creamy French Sauce Served on Artisan Bun. 
Add an extra patty $200 

 

HAMBURGUESA CON QUESO TORO'S BACON 6 oz $670, 5+ $470 (por persona) 
Angus Choice Patty, cheddar, gouda, tocino, cebollas, tomates, salsa francesa cremosa servida en Pan artesanal. 

Para 2 hamburguesa agregar $200 

WHOLE FISH-PESCADO ENTERO (Fried Grouper – Chillo Frito) 
1 - $800 (per person, por persona), 5+ $600 (per person, por persona) 

MIXED SEAFOOD – MARISCOS MIXTA  

1 - $1100 (per person, por persona), 5+ $900 (per person, por persona) 

MIXED GRILL – PARRILLA MIXTA 
Mixed meats on Argentian Grill - Carnes mixtas a la parrilla argentina  

1 - $900 (per person, por persona), 5+ $700 (per person, por persona) 

CREATE YOUR OWN FAMILY PLATTER! ¡CREA TU PROPIO PLATO 
FAMILIAR! 

Ask our servers to help create one for you. Pida a nuestros servidores que le ayuden a 
crear uno para usted. 

 
Taxes Included. Delivery Extra. 

 
 

 

- MENUS AT TORO LOCO - 
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Cócteles 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

   

Mojito Clásico 250 

Ron blanco, azúcar 
moreno, limón, menta, 

soda 

Mojito de coco 260 

Ron blanco, coco, limón, 
menta, soda 

Mojito de Fresa 280 

Ron blanco, fresa, azúcar 
moreno, limón, menta, 

soda 

Mojito de Chinola 
270 

Ron blanco, Chinola, 
azúcar moreno, limón, 

menta, soda 

Margherita clásica 
350 

Tequila, Triple Sec, Limón 

Deluxe Margherita 
490 

Tequila, Jose Cuervo, 
Cointreau, Limón 

Fresa Margherita 
390 

Tequila, Fresa, Triple Sec, 
Limón 

 

Sexo en la playa 270 

Vodka, Licor de 
melocotón, Zumo de 

naranja, Zumo de 
arándano, Granadina 

Piña Colada 250 

Ron blanco, coco, piña 

Long Island/Blue  
Iced Tea 270 

Ron blanco, ginebra, 
tequila, vodka, curazao 

azul, limón, sprite, 
azúcar 

Sangría blanca o 
roja 290 

Vino, Ginebra, Ron, 
Limón, Azúcar, Sprite 

Gin Tonic 290 

Ginebra, cortes de limón, 
agua tónica 

Aperol Spritz 450 

Aperol, Cava, Soda, 
Naranja 

Manzana Martini 
360 

Vodka Absolut, Vermut 
Blanco, Limón, Manzana 

Verde 

 

 

 

 

Cuba Libre 190 

Ron Anejo, Limón, Cola 

Caipirinhas 230 

Cahaca, Azúcar moreno, 
Limón 

Mimosa 230 

Cava, zumo de naranja, 
cereza 

Bloody Caesar 250 

Vodka, Worcestershire, 
Tabasco, Almeja 

Bloody Mary 270 

Vodka, jugo de tomate, 
rábano picante, Tabasco, 

Worcestershire, 
pimentón ahumado 

Bahama Mama 310 

Naranja & Piña Juice, 
Ron, Coco Ron, 

Grenadine  

Daiquirí 290 

Ron, Fruta (Fresa, Limón, 
Chinola, Azúcar) 

 Cócteles 
Personalizados y 

artesanales 

¡Pregúntale a tu 
barman Awoo! 
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Artesanal Cócteles 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 o (809) 454-5395 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, 
Sosúa 

El arte de la coctelería en Un nivel completamente nuevo. Utilizando los ingredientes más premium, nuestros 
cócteles artesanales cuentan con ingredientes seleccionados y la mayoría hace un esfuerzo adicional con 

guarniciones. OLas bebidas artesanales originales tardan unos minutos adicionales en prepararse en 
comparación con un cóctel estándar. 

 

Dragón Fresa $ 490 

🔥La Bebida Favorita de la Esposa de Toro 🔥 

Whisky Bola de Fuego, Jugo de Limón, Fresa, Tequila Reposado, Azúcar, Congelado 

 

Toro picante $ 450 

🔥La Bebida Favorito de Toro 🔥 

Tequila de Plata, Habanero Triturado, Jugo de Limón, Triple Sec, Licor de Menta, Angostura 

 

Baya Ginebra $350 

Ginebra, Jarabe de frambuesa de Ginebra, Jugo de limón, Granadina, Tónico 

 

Ciudad Flamingo $350 / $210 Alcohol sin 

Gin Rosé, Zumo de naranja, Jarabe Henry, Jarabe de romero, Tónico 

 

Toro Loco Mojito $ 350 / $210 Alcohol sin pecado 

Corte de limón, jarabe de jengibre, hojas de menta, azúcar, soda, angostura 

 

Toro Picante (Tiros) $ 340 

Fireball, Malibú Coco 
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 MENÚS principales: ENTRANTES | SOPA Y ENSALADA | PLATO PRINCIPAL DE CHEF'S KITCHEN  | POSTRE | NIÑOS | BEBIDAS | 

CIGARRO Y NARGUILE 
 MENÚS ESPECIALES: PARRILLA ARGENTINA | BARBACOA AMERICANA CLÁSICA | TARIFA LOCAL DOMINICANA | FUNCIONES DIARIAS | 

EVENTOS ESPECIALES 
 



Tragos & Cerveza 

 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

 

 

BEER 

Craft Beer 180/12 oz 240/16oz 

(Shore Break Pale Ale 5.3%, Pírate 
J Rogers Amber Ale 5.4%, Costena 
Blonde Ale 5.6%) 

Corona 225 

Presidente/Light 180 

Heineken 200 

Stella Artois 430 

Modelo Rubia/Morena 240 

Bohemia 130 

Budweiser 190 

RUM 

Barcelo Imperial 360 

Barcelo Gran Anejo 155 

Brugal Leyenda 255 

Brugal ExtraViejo 170 

Brugal IV 240 

Black Rum Punta Cana 200 

VODKA 

Stolichnaya 190 

Ketel One 200 

Grey Goose 320 

Absolut 290 

Beluga 390 

Ciroq 350 

WHISKY 

Jack Daniel’s 350 

Johnny Walker Red 290 

Johnny Walker Black 390 

Dewar’s 12 Year 290 

Chivas 12 Year 290 

Chivas 18 Year 550 

Jim Beam 280 

Fire Ball 300 

Jameson 290 

Buchanan's 350 

Crown Royal 290 

TEQUILA 

Jose Cuervo Blanco o Dorada 
300 

Patron Anejo 700 

Patron Silver 590 

Patron Reposado 570 

Tiscaz Dorado 230 

Don Julio Blanco 560 

Casa Amigos 580 
COGNAC & LIQUEURS 

Brandy Napoleon 200 

Hennessy 390 

Courvoisier 410 

Remy Martin VSOP 590 

Disaronno Amaretto 390 

Amaro Averna 320 

Baileys 270 

Drambuie 380 

Kahlua 270 

Grand Marnier 590 

Grappa 320 

Sambuca 315 

Campari 305 

Malibu Coco 230 

GIN 

Bombay 290 

Tanqueray 220 

Hendrick 340 

Perigans 190 

- MENÚS EN TORO LOCO - 
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Vinos 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

  

Por el cristal 

Casa Roja del Día $290 

Frontera Cabernet Sauvignon (Chile) $290 

Frontera Merlot (Chile) $290 

Frontera Sauvignon Blanco (Chile) $290 

Trapiche Malbec (Argentina) $310 

19 Crimes The Banished Red (Australia) $390  

Cupcake Red Velvet (California) $380 

Santa Rita 120 Sauvignon White (Chile) $280 

Chile (botella) 

Santa Rita Reserva Cabernet Sauvignon $1508 

Santa Rita Reserva Merlot 12 $1508 

Santa Rita 120 Cabernet Sauvignon 12 $1096 

Santa Rita 120 Sauvignon Blanc $1082 

Frontera Rosa $992 

ConchayToro Marqués Casa Concha Cab S $2,333 

Argentina (Botella) 

Norton Reserva Privada $2765 

Norton Cabernet Sauvignon 12 $1133 

Norton Malbec $1133 

Trapiche Astica Cabernet Sauvignon $879 

Trapiche Astica Sauv. Blanc – Semillón $797 

 
Italia (botella) 

Ruffino Chianti $1440 

Argiano No Confunditur Toscana $2060 

Santa Margherita Pinot Grigio $ 1980 

Australia (botella) 

Penfold's Koonunga Hill Cabernet Shiraz $2093 

19 Crímes Rojo $1993 

Francia (botella) 

B. Philipe Mouton Cadete Rva. San Emilion Tinto 
$2,930 

Luis Latour Chablis Blanco $3491 

California (botella) 

Robert Mondavi Priv. Sel. Cabernet Sauv $1581 

Beringer California Cabernet Sauvignon $1073 

España (botella) 

López de Haro Reserva $ 1691 

López de Haro Crianza $1293 
* Tarifa de descorche 200-500 dependiendo del valor de la 
botella que los invitados traigan a la mesa. 

- MENÚS EN TORO LOCO - 
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Champaña (botella) 

Prosecco Brut Falbi (Champán) $970 

Segura Viudas Reserva $ 1510 

Segura Viudas Cava $1760 

Billecart-Salmón Brut Reserva $ 6890 

Perrier-Jouët Grand Brodada $ 3980 



Jugo, Smoothies, Agua, Refrescos, Café 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com| Situado a 200 metros al oeste de Super Pola, 

 

JUGO DE FRUTAS 
NATURALES 

Limón 120 

Chinola 150 

Fresa 160 

Piña 145 

Naranja 135 

 

SMOOYJIES 

Máquina verde 230 

Yogur griego, aguacate, coco, jengibre, plátano, espinacas  

Llama Roja 230 

Yogur griego, fresa, plátano, avena, leche de avena, miel, Albahaca 

Curado Just fo Tú 

Hágale saber a nuestro equipo su preferencia y elaboraremos a mano un batido para usted 

 

 

MALTEADAS 

Oreo 350 

Helado de chocolate, galletas Oreo, leche entera, jarabe de chocolate, crema batida. 

Galletas y Crema 350 

Helado de vainilla, galletas Oreo, leche entera, jarabe de chocolate, crema batida. 

REFRESCOS 

Agua 50 

Soda 90 (Coke, Sprite, etc.) 

San Pellegrino 250 ml 140 

San Pellegrino 500 ml 240  

San Pellegrino 750 ml 310 

Red Bull 135 

CAFFÉ Y TÉ 

Cafetería 100 

Espresso 90 

Americano 110 

Capuchino 160 

Té Negro o Verde 110 
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Empezar 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 
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ESCARGOT $400 

caracoles, ajo, hierbas 

CALAMARI $500 

ligeramente frito, salsa de jengibre y ajo, salsa de queso feta griego 

CÓCTEL DE CAMARONES $ 600 

Camarones jumbo fríos, salsa de cóctel martini 

TUNA TARTARE $700 

AHI sazonado, aguacate 

CAMARONES AL AJILLO AL HORNO $650 

ajo, queso selecto, hierbas 

BRIE HORNEADO $300 

Pesto de Albahaca, Jalea de temporada, Ajo Asado, Crostini 

BRUSCHETTA DE TORO $390 

tomate, pimientos, cebolla roja, hierbas, aceite, limón, queso feta, parmesano, queso 
crema, orégano 

TOSTADA DE QUESO CON AJO $290 

pan artesano, mantequilla de ajo, queso selecto 

COLIFLOR FRITA CRUJIENTE $290 

Clásico amor por la coliflor frita 
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Sopas y ensaladas 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com| Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

 

ENSALADAS 
TORO'S CAESAR $3 00  
+ Pollo $240 o Camarones $290 

lechuga romana, queso parmesano añejo, aderezo cremoso, picatostes al horno 

TORO'S GRIEGO $390 
Cama de lechuga romana, pepino, tomate, pimientos, cebolla roja, hierbas, aceite, queso feta y 

selecto, Limón, Orégano 

GREENS MIXTOS $240 
verduras de campo, verduras de jardín, aderezo de vinagreta 

CURADO SOLO PARA TI 

Hágale saber a nuestro equipo su preferencia y elaboraremos una ensalada para usted 

 

SOPAS 
SOPA DE CEBOLLA FRANCESA $390 

Caldo de ternera, jerez, cebolla española, queso suizo y parmesano 

SOPA DE CHEF DE TEMPORADA  
Pregunte a nuestro equipo sobre las últimas creaciones  

 

 

 

- MENÚS EN TORO LOCO - 
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Pasta, Hamburguesas, Pescado 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261| www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

 
PASTA 

Pastasartesanales de temporada rotacionales  con ingredientes y hierbas directamente de la 
fuente. 

 QUESO TRÍO CREMOSO FETTUCINE ALFREDO $ 650 

Agregue camarones $ 250 o pollo $ 190 o carne selecta de la barbacoa $ 250. 

SPAGHETTI BOLOÑESA $ 550 

Agregue camarones $ 250 o pollo $ 190 o carne selecta de la barbacoa $ 250. 

CURADO SOLO PARA TI 

Hágale saber a nuestro equipo su preferencia y elaboraremos una pasta a mano para usted 

HAMBURGUESAS 
Served con selección de patatas y ensalada 

EL MECHA CARGADO DE TORO 12 oz $870 

2 hamburguesas Angus Choice 6 onzas, Cheddar, Gouda, pepinillos, cebollas, lechuga, salsa 
francesa cremosa, Tomates, servida en Pan artesanal. 

HAMBURGUESA CON QUESO TORO'S BACON 6 oz $670 

Angus Choice Patty, cheddar, gouda, tocino, cebollas, salsa francesa cremosa servida en Pan 
artesanal. 

PESCADO 
Preparación artesanal estacional rotativa  con ingredientes y hierbas directamente de la fuente. 

Servido con su elección de Papa y Ensalada. 

SALMON $ 1400 

Pregunte a nuestro equipo sobre la mejor característica de hoy. 

PESCA FRESCA LOCAL DEL DÍA 

Pregúntele a nuestro equipo sobre la receta de la pesca del día de hoy. 

- MENÚS EN TORO LOCO - 
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Bistec & Marisco, Cordero, Costillas 
Menú rotacional, consultar disponibilidad. 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

  

BISTEC 
Importado y envejecido para un sabor y ternura adicionales, cocinado a la perfección con el condimento de 

Toro. Servido con su elección de acompañamiento de papa y ensalada. 

FILET MIGNON (tocino envuelto) 7oz $1600 10oz $1900 

FILETE DE COSTILLA (RIB-EYE)  20 onzas $2450 

TOP SIRLOIN 6 oz $16 50 8 oz $1950 

STRIP LOIN DE NUEVA YORK 12 oz $2150 

AGREGAR SALSA ARTESANAL + $110 POR BEARNESA, MANTEQUILLA DE AJO CONFITADO, PIMIENTA DE 
WHISKY EN GRANO 

CORDERO 

CHULETAS DE CORDERO 18oz $1850 
COSTILLAS 

TORO'S MEDITTERANEAN HERB SLOW BAKED PORK BACK RIBS $1300 1/2 rack, $ 1550 rack 
completo 

Served con selección de patatas y ensalada 

AJO MIEL DE TORO Barbacoa COSTILLAS DE CERDO AL HORNO LENTO $1300 1/2 rack, $ 1550 
rack completo 

Served con selección de patatas y ensalada 

BISTEC + MARISCOS 
Servido con su elección de Papa y Ensalada. 

VIEIRAS DE MANTEQUILLA DE ACON $ 1150 - tocino ahumado, mantequilla, hierbas de limón 

BISTEC Y CAMARONES 6 onzas $1950 8 onzas $2150 

Solomillo superior, camarones jumbo a la parrilla, mantequilla de ajo 

BISTEC Y LANGOSTA 6 onzas $2350 8 onzas $2550 

Solomillo superior, langosta local (de temporada) 
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Acompañamientos 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 o (809) 454-5395 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, 
Sosúa 

 

 

PURÉ DE PAPA CON AJO $180 

 

TORO'S HONEY GARLIC BAKED POTATOES $190 

 

PAPA AL HORNO RELLENA $220 

 

PAPAS FRITAS ESTILO RANCHO CON CORTE DE ACERO DE TORO $230 

Aceite de tπrufa y queso parmesano + $ 110 (increíble) 

 

TOSTONES $120 

 

VERDURAS FRESCAS $180 

 

SETAS SAUTÉED $165 

 

CABEZA DE AJO AL HORNO $150 
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Infantil Menú 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

 

 

ELIJA CUALQUIERA $ 300 Incluye papas fritas 

 

 

TOSTADA DE JAMÓN Y QUESO 

 

 

DEDOS DE POLLO 

 

 

HAMBURGUESA CON QUESO 

 

 

PEQUEÑOS ESPAGUETIS A LA BOLOÑESA O ALFREDO 
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Postres 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com| Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

 

 
Postres disponibles de forma rotativa. Pregunte por disponibilidad al 

personal. 
  

TARTA DE LIMÓN $360 
La famosa receta secreta de la abuela 

 

TARTA DE QUESO $380 
espeso y cremoso, cobertura de frutas 

 

CRÈME BRULEE $340 
crema cremosa de vainilla, corteza de azúcar caramelizada 

 

TORO'S PATEL DE CHOCOLATE & HELADO $360  
Toro lo hace de nuevo solo que esta vez creando explosiones de chocolate 

 

HELADO $100 por cucharada 
vainilla, chocolate 
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Humo Menú - Hookah, Cigarros, Cigarrillos 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

 

HOOKAH 
Por sesión $1200 

Incluye todo; Hookah, Cabeza, Carbón, Shisha.  Recarga $ 500. 

Tenga en cuenta: Antes de las 10 PM, Hookah solo está disponible en el patio abierto 
en la parte trasera de la propiedad. Después de las 10 PM, Hookah también está 

disponible en la sala de estar en la parte trasera del edificio. 

 

CIGARS 

Pregunte al personal - selección rotativa de cigarros. 

Romeo y Julieta $890 

Montecristo (blanco) $1290 

Montecristo (amarillo) $1190 

 

CIGARETTES 

Pregunte al personal - selección rotativa decigarrillos. 

Marlboro Rojo $390 (paquete de 20) 

Marlboro Amarillo $390 (Paquete de 20) 

Dunhill $390 (paquete de 20)  
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Parrilla Argentina 
Preparado en auténtico argentino Abrir Fuego de leña Parrilla.  

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Specialty Menús disponibles solo en días 
seleccionados & Veces. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com| Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 
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Selecciones disponibles de forma rotativa: pregunte qué hay en la parrilla hoy. 

Incluyos Chimichurri, Elección de papá y ensalada. 
  

VACA 
SIRLOIN STRIP LOIN (Bife Angosto) 9oz $1350 / 12oz $1650 

FLANCO (Vacio) 9oz $1450 / 12oz $1750  

SKIRT "CHURRASCO" (Entraña) 9 onzas $ 1450 / 12oz $1750  

COSTILLAS CORTAS (Asado de Tira del Centro) 18oz $1500 

CERDO 
COSTILLAS TRASERAS 1/2 rack 1300 full rack $ 1550 

POLLO 
CUARTO DE POLLO (MUSLO) (1) $700 (2) $990 

SALCHICHA 
DEL DÍA 9oz $550 / 12oz $750 

 

LADOS 
BERENJENA A LA PARRILLA, PIMIENTO, ZUCHINI $190 



Barbacoa americana clásica Fumador 
Menú rotacional. Compruebe la disponibilidad. 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Específico Menús disponibles Solamente 
en días y horas seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

  

APERITIVOS 
ENRIDOS DE CEBOLLA (rebozados y fritos) $ 210 

CAMARÓN JUMBO (tempura frita) $ 300 

JALAPENO POPPERS (masa y fritos) $ 270 

ALITAS DE POLLO 
10 - $210 | 30 - $600 | 60 - $1100 w SAUCES (uno por cada 10 alas, incluyendo .60 cada uno extra)   

CALIENTE 1) Habanero 2) Búfalo MEDIANO 1) Cajún 2) Miel Ajo 3) Pimienta de limón SUAVE 1) Miel Mostaza 2) Barbacoa 3) 
Teriyaki    

CREA TU PROPIA HAMBURGUESA (viene con una selección de papa y ensalada) 
 CARNE CLÁSICA CHOICE ANGUS DE 6 oz $460 | PECHUGA DE POLLO $390 (crujiente o no) | FAIDA $320. 

Añadir (incluido en el precio): Tomate, Cebolla, Lechuga, Pepinillos, Ketchup, Mostaza, Condimento, Mayo, Barbacoa | Extra: 
Queso +.80 Bacon +1. 30 Pechuga +1. 90 6 onzas Vaca Patty +200, + .60 Cualquier salsa arriba en la sección ALAS.  

COSTILLAS, POLLO, SALCHICHAS, FAIDA (viene con opción de papa y ensalada) 
COSTILLAS AHUMADAS A LA BARBACOA $1300 Medio Costillar, $1550 Estante lleno 

POLLO AHUMADO A LA BARBACOA $500 Cuarto, $800 La mitad 

SALCHICHA AHUMADA (del día) 9 onzas $550, 12oz $750 

FAIDA AHUMADA A LA BARBACOA $ 390 por libra 

LADOS 
ENSALADA DE PAPA $110, ENSALADA DE COLESA $110, PAPAS FRITAS $ 230, MAZORCA DE MAÍZ $210, 

FRIJOLES HORNEADOS $130, MAC & CHEESE 'n BACON BAKE $250, TOSTONES $120 

ESPECIALES DIARIOS 

De acuerdo con la barbacoa americana clásica, a menudo ofrecemos especialidades diarias. Visite el sitio 
web regularmente para ver nuestras ofertas especiales e inicie sesión en nuestra lista de correo en línea 

para recibir notificaciones de las ofertas. 
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Comida Dominicana 

Impuestos incluidos en el precio. Efectivo y cripto solo no se aceptan tarjetas. Menús específicos disponibles solo en días 
y horarios seleccionados. 

WhatsApp: (849) 286-8261 | www.torolocord.com | Ubicado a 200 metros al oeste de Super Pola, Sosúa 

Nuestro objetivo es presentar la auténtica comida dominicana "Comida Criolla" a diario que se puede disfrutar 
en nuestro restaurante o tomar rápidamente “para llevar" a través de nuestra área de recogida en la acera. 

Preparado y presentado a la 11:45 A.M., una cantidad específica disponible para la comunidad hasta que se 
agote cada día. 

En un día promedio, encontrará una opción de comida a la hora del almuerzo "La Bandera” o “Comida Criolla" 
que incluye opciones como; (1) Carne, (2) arroz o posiblemente una papa, plátano, Yuc a o ñame (3) frijoles, (4) 

ensalada (5) un vocado, (6) bebida (soda o agua) a un costo promedio de $180- $280 RD. 

Regional Dominicana Comida Disponible en un base Rotacional: 

• Cativia (Empanadas de Yuca). 
• Salpicón (C hilled mezcla mariscos y verduras) 
• Sancocho (sopa - guiso rico comúnmente hecho 

de diferentes carnes incluyendo carne de res, 
cerdo, cabra, pollo; junto con plátano, ñame, 
calabazas y otras raíces). 

• Helado de Batata (Helado deliciosamente simple 
compuesto de batata, leche y azúcar (también a 
veces con coco). 

• Los cultivos de raíces (viveres) y la carne o 
'pasteles en hoja' son cultivos de raíces hervidos, 
rallados, triturados, rellenos de carne y envueltos 
dentro de una hoja de plátano. Los principales 
viveros utilizados para los pasteles suelen ser 
yuca o plátanos. 

• Tostones (plátanos laminados). 
• Chicharrón (Trozos de Cerdo Salados Fritos). 
• Mabí (Mabí o Maví es una bebida caribeña a base 

de corteza de árbol Mauby. Creado con raíces 
medicinales utilizadas por los indígenas). 

• Yuca (Yuca es la raíz de la planta de yuca).  
• Mamajuana (Una bebida con miel, vino tinto, ron, 

corteza de árbol y hierbas). 
• Chenchen (pilaf de maíz en rack C). 
• Chivo Guisado. 
• Yaniqueque (Masa frita con sal). 

• Longaniza (tipo de salchicha de cerdo crujiente y 
sabrosa similar al chorizo español frito). 

• Pastelitos y Empanadas. 
• Mangú (con los Tres Golpes, puré de plátano 

típicamente con cebolla caramelizada). 
• Mofongo con chicharrones de cerdo o camarones 

(plátanos triturados con ajo y rasguños crujientes 
de cerdo, en una bola cubierta con chicharrones 
de cerdo o camarones). 

• Té de cebolla tradicional (generalmente incluye 
cebollas hervidas, manzanas, cáscara de naranja, 
jengibre, hojas de té, clavo de olor y canela). 

• Habichuelas Con Dulce Postre (Postre popular de 
frijoles rojos, azúcar, leche, galletas (similar a las 
galletas Graham), ñame, canela, clavo de olor y 
pasas (opcional). 

• Morir Soñando (Bebida tropical, dulce y fría está 
hecha de leche evaporada, azúcar, vainilla, jugo 
de naranja y hielo. 

• Moro de Guandules Con Coco (Arroz cocido con 
gandules y leche de coco). 

• Asopao (Asopado - un guiso a base de tomate 
hecho de arroz, cocinado con pollo (o 
camarones), guisantes, zanahorias y otras 
verduras). 

• Puerco Asa'o (Asado). 
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